Kichlar (se ut som klenater)

35-40 st

Recept av nedtecknat av Elin Utas

2 agg
2 aggulor

1 msk strésocker

2 tsk salt

1 - dI graddfil

Ya dl vispgradde

50 g smalt, avsvalnat smoér

350-400 g vetemjol

2 tsk bakpulver

matolja till kokning

(5-8 msk strosocker att vanda dem i om man vill)

Gor sd hér:

Vispa agg och aggulor med socker och salt.

Tillsatt graddfil och vispgradde samt det smalta smoret.
Sist tillsatts mjolet blandat med bakpulvret.

Arbeta sedan ihop till en smidig deg.

Degen kavlas ut till cirka 2 cm tjocklek, sporras eller skérs i ldngder pa ca
3-4 cm bredd och 8-10 cm langd.

Gor ett snitt i mitten pa varje kaka. Stoppa sedan igenom den ena delen
genom snittet!

Koka kakorna guldbruna i oljan.

Ta upp dem och I3t dem rinna av pa smérpapper.

Vand till sist i sockret om ni vill.



